
Открытый Чемпионат по Кулинарии – 2019 (126 участников)

В номинации «Тематический стол «Русские былины, сказки и сказочные персонажи» приняли участие 12 команд (38 человек).
Награды распределились следующим образом:
Золотую медаль завоевала Команда ГБПОУ Иркутской области «Братский торгово-технологический техникум» (Ольга Вериго, Мария Игумнова, Инга Ёркина)
Серебряную медаль завоевала Команда кафе «Центральное» индивидуального предпринимателя Шост О.И. (Мошковский район) (Ольга Шост, Юлия Вахнина, Наталья Кошелева, Алена Тарасенко, Виктория Николаенко)
Бронзовую медаль завоевала Команда КППО «Общепит» Карасукского ПТПО Новосибирского облпотребсоюза (Екатерина Кайгородова, Ольга Митракова, Лидия Тарадойна, Татьяна Савченко)
 
В номинации «Блюдо современной русской (сибирской) кухни» приняли участие 52 человека. Награды получили:
Михаил Домащенко, шеф-повар кафе «Креп де кофе», завоевавший Золотую медаль,
Сергей Козлов, повар ресторана «Кухтерин» (г. Томск), завоевавший Серебряную медаль,
Дарья Неугодникова, студентка ГАПОУ Свердловской области «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса», завоевавшая Бронзовую медаль.
 
В номинации «Кондитерский арт-класс» приняли участие 27 человек
Награды:
Евгений Лягаев, повар кафе «Fitness Food Cafe», завоевал Золотую медаль за работу «Кенди-бар» в стиле русской сказки «Аленький цветочек».
Ольга Ищенко, мастер производственного обучения ГАПОУ НСО «Новосибирский колледж питания и сервиса», завоевала Серебряную медаль за работу из марципана «Баба-Яга».
Ирина Кудрявцева, шеф-кондитер ООО «Ресторан-кондитерская «Праймтайм», завоевала Бронзовую медаль за работу анимационный торт «Смерть Кощея».
Наталья Зобнина, кондитер-оформитель, завоевала «ГРАН-ПРИ» за уровень мастерства в анимационной лепке «Русалочка».
 
В номинации «Лучшая пицца «Сделано в Сибири» среди юниоров приняли участие 9 человек из пяти учебных заведений Новосибирской области, Иркутской области и Алтайского края. Награды получили:
Сергей Батомункуев, студент ГАПОУ НСО «Новосибирский колледж питания и сервиса» завоевавший Золотую медаль,
Светлана Мищенко, студентка Сибирского университета потребительской кооперации завоевавшая Серебряную медаль,
Ярослав Патин, студент ГБПОУ Иркутской области «Братский торгово-технологический техникум» завоевавший Бронзовую медаль.
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В номинации «Классическая пицца» из 24 участников награды получили:
Дмитрий Красотин, су-шеф траттории «La Trenta», завоевавший Золотую медаль,
Николай Терехов, повар ресторана «Венеция» ООО «Ната М» (Томская область), завоевавший Серебряную медаль,
Илья Распоркин, пиццеол траттории «La Trenta», завоевавший Бронзовую медаль.
 
В номинации «Пицца Pala» из 6 участников награды получили:
Валентин Тимченко, су-шеф ресторана «Morricone Pizza&wine», завоевавший Золотую медаль,
Яресько Андрей, бренд-шеф ресторана «Morricone Pizza&wine», завоевавший Серебряную медаль,
Тимофеев Денис, су-шеф ресторана «Иль Патио», завоевавший Бронзовую медаль.
 
В номинации «Пицца Teglia» награды распределились следующим образом:
Денис Тимофеев, су-шеф ресторана «Иль Патио» завоевал Золотую медаль,
Антон Шихов, повар ресторана «Венеция» ООО «Ната М» (Томская область), завоевал Серебряную медаль.
 
В номинации «Пицца в дуэте» приняли участие 9 пар, из них
Золотые медали получили Николай Шамбуров, шеф-повар «БирСити Пицца» и Александр Белоножко, бренд-шеф бара «Крюгер Холл» (г. Кемерово),
Серебряные медали получили Абулкосим Эргашев и Станислав Чернышев, повара кофейни «Чашка кофе»,
Бронзовые медали получили Дмитрий Красотин, су-шеф Коротышев Андрей заместитель директора траттории «La Trenta».
 
В номинации «Пицца-акробатика – Индивидуальный фристайл» участвовало 5 человек, награды получили:
Роман Еремин, пиццайоло ресторана «Колизей» (г. Новокузнецк) завоевавший Золотую медаль,
Денис Тимофеев, су-шеф ресторана «Иль Патио», завоевавший Серебряную медаль,
Василий Вдовин, бренд-шеф ресторана «Вышка» (г. Томск), завоевавший Бронзовую медаль.
 
В номинации «Самая быстрая растяжка» участвовало 19 человек. Награды получили:
Роман Еремин, пиццайоло ресторана «Колизей» (г. Новокузнецк), завоевавший Золотую медаль,
Валерий Шулаев, повар пиццерии «Ассорти» (г. Тюмень), завоевавший Серебряную медаль,
Илья Пашнин, повар ресторана «Иль Патио», завоевавший Бронзовую медаль.
 
В номинации «Самая большая растяжка» участвовало 14 человек. Награды получили:
Кристина Маслацова, пиццемейкер «Джедай пицца», завоевавшая Золотую медаль,
Денис Тимофеев, су-шеф ресторана «Иль Патио», завоевавший Серебряную медаль,
Роман Еремин, пиццайоло ресторана «Колизей» (г. Новокузнецк), завоевавший Бронзовую медаль.

